SYLWESTER 2024

w Sali Bankietowe]

RROADWAY

Przywitaj Nowy Rok z klas3!

Nowo otwarta, luksusowa sala Broadway

w restauracji Vegas (ul. Starotecka 38)

zaprasza na wyjatkowy Bal Sylwestrowy,

ktoéry zadowoli najbardziej wymagajacych gosci.

Doskonata oprawa muzycznal!
Cata noc poprowadzi niezastgpiony DJ Robert W,

, ‘ Zapewniajac energetyczne rytmy, ktére sprawia, . -

ze parkiet bedzie tetnic¢ zyciem do biatego rana.

- \

A\ Wysmienite menu!
Nasze kulinarne arcydzieta rozpieszcza
—--‘_—__ podniebienia nawet najwiekszych smakoszy.

W cene biletu wliczona jest butelka wodki, wina

lub Prosecco oraz dzbanek napoju bezalkoholowego
na pare. Oferujemy mozliwos¢ zakupu alkoholi

w okazjonalnie promocyjnych cenach!

Rezerwuj miejsce juz dzis!

Bal Sylwestrowy w Sali Bankietowej Broadway to najlepsza
okazja, aby spedzi¢ niezapomniang noc w gronie przyjaciot
i rodziny, przy najlepszej muzyce, wybornym jedzeniu

i luksusowej atmosferze.



SALA BANKIETOWA

RROADWAY

Na poczatek powitamy
gosci kieliszkiem PROSECCO!

Przystawki (do wyboru)

o Tatar z dojrzewajacej poledwicy wotowej S0
z dodatkiem warzywnych pikli, zottka jajka
przepidérczego oraz kremem lubczykowym

e Kremowy hummus z dodatkiem pieczonej
i marynowanej papryki, chrupigcymi falafelami
z zielonej soczewicy oraz sosem chimichurri
- VEGE

Zupa (do wyboru)

e Esencjonalne consomme wotowe z orientalnymi
pierozkami miesnymi i warzywnym julienne

® Krem z pieczonych biatych warzyw z chipsami
z topinamburu i oliwg szczypiorkowa - VEGE

Dania gtéwne (do wyboru)

e Duszony polik wotowy, puree ziemniaczane s
z pieczonym czosnkiem, zielone warzywa, )
demi glace, karmelizowana cebulka

® Grillowany toso$ norweski, czarna soczewica,
mitody szpinak, bdb, puree z kalafiora,
sos z biatego wina z kawiorem

Stodki kacik
® Panna cotta z owocami
® Tiramisu z kawa i biszkoptem
e Sernik nowojorski z karmelem g:’;z
» Mus mango-marakuja na chrupigcym spodzie
o Torcik czekoladowy z wisniami

e Kawa i herbata bez ograniczen

. B
Zimny bufet - -
® Schab faszerowany musem chrzanowym
® Roladka z indyka ze szpinakiem
i suszonymi pomidorami

® Poledwiczka wieprzowa z musem
borowikowym otulona boczkiem

® Galantyna z kurczaka z omletem ’
jajecznym i warzywami

® Tatar wotowy z piklami i kremmem Iubczykow%h_ .

o Tatar z grillowanych warzyw na maslanej *

grzance - VEGE

o Roladka z cukinii z karmelizowang dynla‘- =
i musem z sera feta - VEGE :

® Safatka z pieczonych burakéw
z dodatkiem sera koziego - VEGE

® Satatka Tortellini ze Swiezym szpinakiem
i sosem miodowym - VEGE

o Selekcja satat z dodatkami warzywnymi
i sosem vinaigrette - VEGE

Stét wiejski
® Watrdobka na masle z cebulka i jabtkiem
® Selekcja staropolskich wedlin i kietbas

® Swojskie pieczywo, smalec ze skwarkami
i ogorek kiszony

Bufet ciepty

® Barszcz czerwony z pasztecikiem
o Boeuf Strogonow z kluseczkami potfrancuskimi

® Zupa Azteka z czerwona fasola g,::;)
i selerem naciowym - VEGE )

e Golonka gotowana na kapuscie zasmazanej

© Zeberko podawane z grillowang kukurydzg <« .»
i pieczonymi ziemniakami

Cena biletu w przedsprzedazy
do 15 grudnia - 349 zl/os.
po 15 grudnia - 379 zt/os.

Restauracja Vegas PR,
Poznan, ul. Starotecka 38
Rezerwacja

tel. 603 337 855 - 724 601 227

e-mail: imprezystaroleka@vegaspizza.pl




